
Farmacia San Giorgio, Morbio Inferiore, concorso bimbi marzo  

Fai i biscotti oppure impara la filastrocca oppure fai un bel disegno 

da riportare in farmacia entro il 31 marzo 

Nome, cognome:……………………………………………………………………………… 

BISCOTTI PER LA FESTA DEL PAPÀ 

 
 

Cosa occorre per circa 12 biscotti 

 

1 bicchiere di farina col lievito 

1/2 cucchiaio di farina fine di mais 

1/3 di bicchiere di burro fuso 

1/4 di bicchiere di zucchero raffinato 

1 uovo 

Un po’ di farina bianca 

 

Per la glassa: 

1/2 bicchiere di zucchero a velo 

Poca acqua e succo di limone 

 

Come si procede: 

Setacciate in una terrina la farina con il lievito e quella di mais e mescolatele con il 

burro fuso. Intanto sbattete l'uovo e aggiungetelo, insieme allo zucchero. Trasferite 

l'impasto sul tavolo infarinato e impastate bene.  

Formate delle lunghe salsicce sottili, con le quali creerete le lettere del nome del papà. 

Stendete della carta da forno sulla teglia del forno preriscaldato a 180° e su questa 

disponete i biscotti, che dovranno cuocere 20 minuti. Se volete, una volta freddi potete 

ricoprirli con una glassa ottenuta mescolando dello zucchero a velo con poca acqua e 

succo di limone. Una dolce sorpresa per la colazione del vostro papà! 
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FILASTROCCA PER LA FESTA DEL PAPÀ 
 

Al papà 

Che bello giocare con le costruzioni 

e poi quando è sera guardare i cartoni; 

che gioia dipingere con i pennarelli 

e mettere assieme i puzzle più belli. 

Ma il momento magico anche oggi sarà 

quando ritorni tu: Papà! 

RITRATTO DEL MIO PAPÀ 

 


